ALERGENY W ZYWNOSCI

W zwiazku z obowiazkiem stosowania m.in. przez placéwki szkolne Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011, ktére moéwi o obowiazku
przekazywania konsumentom informacji na temat obecnych w serwowanej zywnoSci
sktadnikow lub innych substancji mogacych powodowac alergie nietolerancji, dla Panstwa
informacji zamieszczamy ponizej wykaz substancji lub produktéw powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji

SUBSTANCJE LUB PRODUKTY POWODUJACE ALERGIE
LUB REAKCJE NIETOLERANCJI

1. Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub
ich odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne;

2. Skorupiaki i produkty pochodne;

3. Jaja i produkty pochodne;

4. Ryby i produkty pochodne;

5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne;

6. Soja i produkty pochodne;

7. Mleko i produkty pochodne (tacznie z laktoza);

8. Orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wtoskie, orzechy nerkowca),
orzeszki pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia
lub orzechy Queensland, a takze produkty pochodne;

9. Seler i produkty pochodne;

10. Gorczyca i produkty pochodne;

11. Nasiona sezamu i produkty pochodne;

12. Dwutlenek siarki isiarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr
w przeliczeniu na catkowita zawartos¢ SO 2 dla produktow w postaci gotowej
bezposrednio do spozycia;

13. Lubin i produkty pochodne;

14. Mieczaki i produkty pochodne.

W NASZEJ STOLOWCE SZCZEGOLOWY WYKAZ PRODUKTOW
MOGACYCH WYWOLAC REAKCJE ALERGICZNA JEST
UWZGLEDNIANY I WYWIESZNY BEZPOSREDNIO PRZY

CODZIENNYM JADLOSPISIE



